
ORIGINE : vin issu de divers cépages : Merlot, Cabernet, Abouriou sur un sol de granite 
peu profond

VINIFICATION : concentration naturelle de la vendange, après macération, ce vin a été 
élevé en fûts de chêne pendant 12 mois

CARACTÈRE : très beau vin, gras et puissant avec des notes de fruits rouges et de 
vanille Belle évolution en carafe, ce vin servi à l’aveugle surprendra les plus fins 
connaisseurs

CONSERVATION : à consommer dans les 1 à 4 ans

ACCORD METS-VINS : viandes, mets épicés, fromages…

Culture ultra-raisonnée 

Label Haute Valeur Environnementale (HVE)
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1 À 4 ANS

F Û T  D E  C H Ê N E  

À la découverte de nos vins…


